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Warme Meniis
Kalte Platten
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Unsere preiswerten kalten Angebote: (A)
Diese Gerichte sind kalt vorbereitet, fertig geschnitten, auf Aluplatten
backofenfertig vorbereitet. (Kalte Angebote nur Abholung])

A001.) Herrentorten 300gr. Hack/Person pro Pers. 4,80
Hackfleisch im Blitterteig eingebacken

A002.) Kasseler Taschen im Blitterteig pro Stiick 3,57
A003.) Hacktaschen im Blitterteig pro Stiick 3,57
A005.) Schweineschnitzel, paniert u. gebraten Stiick 3,57

Dieses Gericht konnen Sie warm erhalten:
AOOG% Herrentorten, warm, mit Erbsen u. Mohren, gestovt
und herzhafter Bratensof3e pro Pers. 8,51

Wenn wir Anliefern sollen, benoétigen

Friihstiicksservice
Belegte Brotchen
Belegte Schnitten
Warme Meniis
Kalte Buffets
Geschiftsjubilium
Feiern aller Art
Hochzeiten
Taufen, Torten
Geburtstagsteier
Geschirr, Getrianke
Tische u. Binke
Zelte, Zapfanlagen
Garten + Grillparty

" Alles aus einer Hand
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T

ir Entladehilfen! Siehe Lieferbedingungen!

Zur Zeit machen wir keine Dienstleistungen,aus gegebenen
Anlass, wenn lhre Gaste im Raum sind. Sorry Corona!

Zur Zeit explodieren die Preise fur Norseekrabben, & Aalfilet!!
Diese miissen wir gegen Shrimps u. Garnelen austauschen!
Statt Aalfilet erhalten Sie frischen Stremellachs!

Beachten Sie unsere Allergenhinweise letzte Seite!
Zu unserer Sicherheit deklarieren wir hiermit jeden
unserer Artikel in dieser Liste mit den Allergenen A-N !

Vorspeisen: (V) im Schlemmerglas

Kalte Platten - ohne Brot: (K)
Autf Wunsch liefern wir deftiges, frisches Brot aus
unserer Hausbickerei mit!
BE A
K190.) Luxusplatte ,,Rustikal* mit hausgemachtem
Sauertleisch, Schmalztopf, Bauernwiirsten, Party-
Frikadellen, Kasselerbraten, Katenschinken, gek. Schinken,
Kabanossi und verschiedenen Salaten pro Person 10,47
%88
K193.) Schinkenplatte ,,Landkrone* mit Holsteiner
Katenschinken, gek. Hinterschinken, Kasselerbraten,
Aalrauchschinken, Schweineschinken
Bauernschinken, verschiedene Salate
%88
K192.) Aufschnittplatte ,,Jubilium® mit Katenschinken
Mastochsenroastbeef, Aalrauchschinken, gek. Hinterschin-
ken, Kasselerbraten, gerduchertem Putentilet, Katenmett-
wurst, Schweinebraten, gerducherter Pikantrolle,
verschiedene Salate pro Person 10,35
BB A AE

Als Zugabe zu unseren Aufschnittplatten empfehlen wir
unsere Kise- und Fischplatten (auf zusitzlicher Platte)

pro Person 10,47

K197.) Fischplatte ,,Nordsee‘ (Zugabeplatte) mit butter-

zartem Raucherlachs, Stremellachs auf Ruhrei, Tiefseekrab-

ben, Fischfilets eingelegt und auch gebraten,

Wacholder gerducherte Forellenfilets ab 6 Personen pro 9,61
BB A

K198.) Kiseplatte ,,Finesse (Zugabeplatte)

mit reichlich Schnittkidsesorten, franz. Weichkise, Rumkise,

Kriuterkise, Pfefferkise, Knoblauchkise usw. (je nach Vorrat!)

alles reichlich garniert ab 6 Personen pro Person 6,16

K199.) Priasidentenplatte u.a. mit Lachs und Forelle, Rithr-
eiplatte, Geflugel, Schweinebraten, Roastbeef, Kasseler, ver-
schiedenen Salaten, reichlich garniert pro Person 12,20

K200.) gﬁ{bratene Entenbrust auf Salat Bouquet und
Quitten-Mandel-Dressing + Baguette pro Person 12,20

K201.) Roastbeefplatte mit hausgemachter Remoulade und
Réstzwiebeln + Baguette pro Person 10,96

V058.) Tiefseekrabbencocktail , Atlantik* Stiick 4,19
V052.) Gefliigelcocktail ,,Hawaii* Sttick 3,70
V042.) Thunfisch-Cocktail ,,Gourmet* Stiick 2,46
V040.) Flusskrebs-Cocktail im Glas Stiick 3,08
V041.) Meeresfriichte-Cocktail ,,Royal* Stick 3,08
V056.) Tomate mit Mozzarella auf Platte Port. 2,71
REBRAY

Edle Cocktailhippchen: (C)

(franz. Baguette, gut belegt, nett garniert)

C180.) Dan. Gourmet Pastete mit Gurke Stiick 1,60
C181.) Filetmedaillon mit Frucht Stiick 2,34
C182.) Roastbeefrolichen, gefiillt Stiick 2,09
C183.) Putenfilet mit Waldorfsalat Stiick 2,09
C184.) Forellenfilet, Wacholdergeriuchert Stiick 2,34
C185.) Riaucherlachs mit Sahnemerrettich Stiick 2,34
C186.) Raucheraal auf Riihrei angerichtet Stiick 3,08
C187.) Kisesorten nach Ihren Winschen Stiick 1,36
C188.) Kasselerbraten mit Remoulade Stiick 1,48

weitere Sorten nach Absprache (wir konnen ,,fast™ alles!)
C179.% Unser ,,Komplettangebot Canapee‘ Roastbeef,
Kasseler, Pastete, Lachs, Aal, Kise, gek. Schinken, geriu-
chertes Putenfilet und 2/2 gefullte %ier pro Person 13,31

Brotspezialititen: (B)

B524.)Baguettestange (frisch aus dem Ofen) Stiick 2,46
B526.)Steinofenbaguette (frisch aus dem Ofen)Stick 3,08
B525.)Baguettebrotchen ( franzosische Art)  Stiick -,37

K202.) Part¥-Braten latte u.a. mit Roastbeef, Schweinebra-
ten, Gefligelbraten, Schinkenbraten, Kasselerbraten
reichlich garniert pro Person 10,96

K203.) Putenbrustfilet aufgeschnitten, als Brust zusammen
gelegt, mit verschiedenen Fruchten garniert Person 8,56

B016.) Zu allen Platten liefern wir auf Wunsch passende
Brotsorten und Butter pro Person 1,85



Kalte Platten - mit Brot: (K)

alle herzhaft, deftig, gut belegt, nett garniert

K290.) Delikatessplatte ,,Anke‘ mit geriuchertem

Forellenfilet auf Ruhrei angerichtet, herzhafter

Din. Gourmet Leberpastete, Calypso-Filetmedaillon,

Waldorfsalat, Roastbeef mit Remoulade, gek.

Hinterschinken mit Spargel 6 Schnitten pro Person 11,70
AHBEY

K291.) Delikatessplatte ,,Andre"“ mit gek. Hinter-
schinken, Leberpastete, Forelle auf Rithrei, versch.
Kiseschnitten, Kasselerbraten,

Fiersalat 6 Schnitten pro Person 9,79

BARAE
K292.) Delikatessplatte ,,Sabrina“ mit butterzartem
Fjordlachs, Stremellachs auf Riihrei angerichtet,
Geflugelsalat, frische Nordseekrabben, Roastbeef
mit Rostzwiebeln und frisch gerduchertem
Putenfilet m. Waldorfsalat %6% Sghnitten pro Person 12,57

K293.) Delikatessplatte ,, Malte* mit Thuringer Mett,
Gourmet Pastete, Holsteiner Katenmettwurst,
geriduchertem Landschinken, Kasselerbraten, gek. Ei

mit Remoulade + Rostzwiebeln %6 Schnitten Person 9,49

K294.) Schlemmerschnitten, reichlich und gut belegt,

mit Filetmedaillons, ger. Putenfilet liebevoll garniert,
Stremellachs, Fjordlachs, Nordseekrabben,

verschiedene Schnitt/Briekise 6 Schnitten pro Person 12,94

K296.) Kdsehidppchen auf Pumpernickel, versch. Sorten
auf Silberplatte angerichtet
48 verschiedene mundgerechte gligpen

BEE
K297.) Filetmedaillon Platte ,, Calypso*

16 gebratene Filetmedaillons mit Fruchtstiicken auf einer
Silberplatte liebevoll dekoriert Platte 36,34
Y8288
K300.) Unsere Luxusplatte, darauf nur das Beste!

Mundgerechte Hippchen auf Weil3- und Schwarzbrot

mit Lachs, Aalfilet, Nordseekrabben, Roastbeef,

Kasselerbraten, gek. Schinken, Katenschinken, Schweine-

braten, Leberpastete, Forellenfilet, Schnitt- u. Briekdse, Ei

12 kleine Schnitten pro Person 15,77
888

K301.) Platte ,,Alex“ mit gek. Schinken, Kasselerbraten,

Kiseauswahl, Katenrauch-Schinkenmettwurst, Frihstiicks-
schinken, Schweinebraten, Mettballchen, Butter

incl. backfrischer Brotsorten Sonderpreis pro Person 8,38
L-N-8-8-N

Wir stellen fiir Sie zusammen:

alle herzhaft, deftig, gut belegt, nett garniert

Platte 32,65

K302.) 4 herzhafte Schnitten pro Person 7,27
K303.) 5 herzhafte Schnitten pro Person 8,56
K304.) 6 herzhafte Schnitten pro Person 9,24

Dansk Smorrebrod:

Eine Auswahl kostlicher Gaumenfreuden

1200.) Smotrrebrod ,,Danmark* ippig belegt mit Roastbeef,

ek. Schweineschinken mit Gurken und Tomaten, Din.
ourmetpastete, Schweinebraten m. Rotkohl, Stremellachs

auf Rihrei, Riucherlachs mit Sahnemeerrettich, eingelegte

Sherryfisch-Filets

1200.) 8 herzhafte Schnitten

1201.) Zusitzlich mit herzhafter Kédseschnitte

Schlemmermenii ab 6 Personen:

1202.) ,,Dansk Komplett*

Vorweg bieten wir Thnen einen herzhaften Krabbencocktail

im Schlemmerglas an.

Danach reichen wir 6 Stiick von unserem Dansk Sma@rrebrad.

Als Abschluss erhalten Sie eine liebevoll angerichtete Kase-
latte. Thr Dessert wird ein Obstsalat mit Grand Marnier sein.
nser Komplettpreis pro Person 17,19

AARAY

Leichte Kost: (S) Unsere Schlager!!!!

Bekémmliche, maglgrc Gerichte in verschiedenen Zusammenstellungen!
(das Fleisch ist kalt auf Platten angerichtet!)
Fleischanteil ca. 350 gr. Frischgewicht!
S119.) Gerduchertes Putenfilet, Preisclbeerremoulade, Far-
mersalat, Krautsalat und Gurkensahnesalat pro Person 9,12
§$120.) mit Baguettebrétchen/Partysonne  Person 9,73
S121.) mit Bratkartoffeln (kalt) Backofenfertig z. Aufwirmen
(auf Aluplatte, ¥2 Std. bei 150°) pro Person 10,10
S122.) mit Bratkartoffeln (hei} im Therm.)pro Person 10,96

S123.) Heiko's Spezialplatte mit zartem gerduchertem Pu-
tenfilet, Kasselerjungschweinriicken und butterzartem
R(l)astbeef, Preiselbeerremoulade und Eiremoulade, Farmer-
salat,

Krautsalat und Gurkensahnesalat
S124.) mit Baguettebrotchen

pro Person 12,94
13,55

pro Person 9,36
Person 10,10

S125.) mit Bratkartoffeln (ka18 Backofenfertig z. Aufwir-
men (auf Aluplatte, %2 Std. 150°) pro Person 10,84
S126.) mit Bratkartoffeln (im Thermo)  pro Person 11,89

B321.) Rustikales Biiffet ,,Gutsherren Art*

Fisch-Cabarett bestehend aus Dillhappen, Rducherfisch
und Matjeshappen nach Hausfrauen Art
- 3-N-S-R-N
rustikales Aufschnittbrett bestehend aus:
diversen Aufschnittsorten und Schinken
Leberpastete mit geréstetem Zwiebeln und Champignons
Thiiringer Mett mit gehackten Zwiebeln
Filet - Medaillons mit Frichten garniert
- 3-N-$-%-N
Kise-Auswahl mit frischen Friichten garniert
Dessert: Erdbeercreme mit Sahne im Schlemmerglas
- 3-N-S-R-N
Brot, und Butter
- 3-0-$-%-N
pro Person 17,12

Belegte Schnitten oder ¥z Brotchen: (S+B)
Seien Sie kreativ; Stellen Sie bitte selbst zusammen!
Super dekoriert -

154.) Thiiringer Mett 1,60 167.) Farmersalat 1,23
155.) Dén. Pastete 1,60  168.) Waldorfsalat 1,36
156.) Holst. Mettwurst 1,60  169.) Fleischsalat 1,36
157.) ger. Putenfilet 1,60  170.) Krabbensalat 2,22

158.) Tatar m. Zwiebel 1,85 171.) Aal m. Rithrei 3,08

159.) gek. Schinken 1,72 172.) Krabben m. Ei 2,59
160.) ger. Schinken 1,72 173.)) Lachs 2,59
161.) Schweinebraten 1,85  174) Eim. Remo 1,23
162.) Kasselerbraten 1,85 175.) Kise/Mandarinel,23
163.) Roastbeef 2,09 176.) Camembert 1,23
164.) Frikadelle 1,72 177.) Sherryfisch 1,97

Wir erfiillen fast jeden Wunsch!

Torten und Kuchen: (T)
Ausgesuchte Qualitit vom Feinsten ca. @ 28cm! Ca. 16 Stiicke.

T010.) Himbeer-Kése-Sahne-Torte 30,50
T012.) Original Schwarzwilder-Kirsch-Torte 30,50
T014.) Latte Macchiato-Sahne-Torte 30,50
T016.) Pfirsich-Melba-Sahne-Torte 30,50
T018.) Charlotte-Royale-Sahne-Torte 30,50
T020.) Kiase-Sahne-Torte 30,50
T024.) Erdbeer-Sahne-Torte 30,50
T026.) Eierlik6r-Schoko-Sahne-Torte 30,50
T028.) Marzipan-Creme-Torte ,,Exklusiv® 30,50
T030.) Flocken-Sahne-Torte 30,50
T080.) Unsere Torten mit Fotoauflage pro Torte 10,47
T081.) Fototortenauflage ohne Torte pro Stuck 16,02

Plattenkuchen:
Ein ganzes Backblech mit frisch duftenden Kuchen! Ca. 20 Stiicke

T044.) Schwarzwilder-Kirsch-Sahne-Schnitte 30,50
T046.) Donauwelle-Kirsch-Sahne-Schnitte 30,50
T048.) Mandarinen-Sahne-Schnitte 30,50
T050.) Russischer Zupfkuchen 30,50
T060.) Rhabarber-Erdbeer-Blechkuchen 30,50
T062.) Zwetschgen-Blechkuchen 30,50
T064.) Apfel-Streusel-Blechkuchen 30,50
T066.) Erdbeer-Frucht-Schnitte 30,50

Unsere Torten und Blechkuchen sind frisch vorbereitet und anschlieBend gefrostet.
Wir liefern diese zu Thnen servierfertig!

Wir wiinschen Guten Appetit!




Vorsuppen: (V) (alle mit Fleischkl6Bchen) a. 1/4 Litt.

V060.) Gefliigelsuppe mit kraftiger Finlage  Portion 2,34
V061.) Rinderkraftbriihe ,,Spitzenqualitit“  Portion 2,40
V062.) Spargelcremesuppe ,,Schlager® Portion 1,97
V063.) Tomatencremesuppe ,,Provence® Portion 1,97
V064.) Champignoncremesuppe Portion 1,97
V065.) Blumenkohl-Broccolicremesuppe  Portion 1,97
V068.) Fleischkl6Bchensuppe Portion 1,97

Heifle Speisen: (S)

S070.) magerer Burgunderschinken mit Sauerkraut
und verschiedenen Brotchen Person 8,50
S071.) magerer Burgunderschinken mit Sauerkraut
und Bratkartoffeln Person 9,24

tischfertig vorbereitet (Fleisch geschnitten), heif3 im

Thermobehilter Fleischanteil ca. 400 gr. Frischgewicht!!
S075.) magerer Burgunderschinken mit Sauerkraut
Farmer- und Krautsalat, Baguettebrétchen Person 9,24
S750.) (statt Brotchen) mit Bratkartoffeln Person 9,73

BEAEY

S710.) Hausgemachtes Sauerfleisch (ohne Knochen, mager)
mit RemouladensoBe und Bratkartoffeln Person 9,73

RARAR

S072.) 1 Grillhaxe (ca. 700gr.), knusprig gebraten, mit Sauer-
kraut, Farmer- und Krautsalat, Baguettebrétchen Person 8,50

S720.) (statt Brotchen) mit Bratkartoffeln Person 9,24
RARAR

S073.) Spanferkelschinken, ganz mager, mit Sauerkraut,

Farmer - und Krautsalat, Baguettebrétchen Person 9,24

S730.) (statt Brotchen) mit Bratkartoffeln Person 9,73
RARAR

S074.) Pfannengyros ,,Meisterklasse® mit Krautsalat,

reichlich Tzaziki und Baguette Person 10,47
RARAR

LR8N
S077.) 2 Schweineschnitzel mit Farmer- und
Pellkartoffelsalat, Baguette
S770.) (statt Brotchen) mit Bratkartoffeln
E-8.8-8-

S$350.) Ritbenmus - unser Geschmacksschlager
mit Kasseler, Kochwurst und Schweinebacke Person 10,96
REAREY

8096) Griinkohl - unser Geschmacksschlager!!
mit reichlich Kasseler, Kochwurst und Schweinebacke
herzhafte Bratkartoffeln Person 11,70

Person 8,87
Person 9,73

Unsere Meniis: (M)

tischfertig vorbereitet (Fleisch geschnitten), heil3 im Thermo!
Fleischanteil ca. 360 gr. Frisc%lgewicht!.

MO087.) 2 Schweineschnitzel, paniert und gebraten, mit
Salzkartoffeln, SoB3e, Erbsen und Mohren in Butter,
herzhaftem Apfelrotkohl Person 10,47

M870.) 2 Jagerschnitzel, paniert und gebraten, mit Salzkar-

toffeln,}]éigersoﬁe, Erbsen und Mohren in Butter, herzhaf-

tem Aptelrotkohl Person 10,47
SR REE

MO085.) Burgunderschinken oder

MO086.) Spanferkelschinken

mit Salzkartoffeln, herzhafter Bratensol3e, Erbsen und
Mohren in Butter, Rosenkohl mit Sauce Hollandaise,

Apfelrotkohl Person 11,09
LEEREY

MO088.) 2 Rinderrouladen (hausgemacht) mit Salzkartof-

feln, schmackhafter Sof3e, Erbsen und Mcéhren in Butter,

Apfelrotkohl, Rosenkohl mit Schinkenwiirfeln Person 11,70
BB A

M890.) Rinderbraten und Schweinebraten mit Salzkartof-

feln und Bratensol3e, Apfelrotkohl, Erbsen und Mohren in

Butter, Rosenkohl mit Schinkenwurfeln Person 11,33
MO089.) zusitzlich mit Kasselerbraten Person 11,33
M090.) zusitzlich mit Putenfiletbraten Person 11,46

BRRAR
MO093.) Gemischte Schinkenplatte (kalt angerichtet) mit
Maltasof3e, Leipziger Allerlei mit Spargelspitzen, Salzkartof-
feln, gestovte Bohnen mit Sahne Person 12,20
BARAY
MO091.) Jagerbraten (Schweinebraten) mit herzhafter Jager-
soBe, Salzkartoffeln, Bohnen mit Butter und Schinkenwiirfeln,
Apfelrotkohl, Rosenkohl mit Sauce Hollandaise ~ Person 10,96

BRARY
M092.) Rahmgeschnetzeltes Schweinefleisch
mit Salzkartoffeln und herzhaftem Rotkohl Person 9,61

M306.) Rahmgeschnetzeltes Putenbrustfilet mit Cham-
pignons, Reisbeilage und herzhaftem Rotkohl ~ Person 10,84

E-N-1-R-§

MO082.) Rindergeschnetzeltes ,,Hubertus Art™ in RahmsoBe
mit Salzkartoffeln und herzhaftem Rotkohl =~ Person 11,09
SUBUBENE
S-N-1-8-§

M370.) frischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise,
Salzkartoffeln, Schinkenplatte mit gekochten Schinken
und rohem Katenschinken Person 12,26

«~.Wweil's schmeckt!

Unsere Meniis: (M)

MO095.) Kalifornischer Braten (magerer Schweinelachsbraten)

mit Ananas und Kirschen, Salzkartoffeln und Sol3e, Apfel-

rotkohl, Erbsen und Mohren, Rosenkohl mit Sauce Hollan-

daise - diesen Braten liefern wir im Stuck! Person 11,70
L8818

M097.) Rundstiick Warm (zartes Rindfleisch aus der Keule)

mit herzhafter BratensoB3e, Toastbrotscheiben, Erbsen

und Mohren mit Spargel in Butter geschwenkt Person 10,96

MO098.) Putengulasch oder M103.) Rindergulasch
zart und mager, in herzhafter RahmsofB3e mit Champignons,
Salzkartoffeln, Apfelrotkohl, Rosenkohl mit Schinkenwtir-

feln, Erbsen und Mohren mit Butter Person 11,21
RARAR
MO099.) 2 Putensteak, natur und gebraten ~ oder

M100.) 2 Hahnchenschnitzel ,, Cordon Bleu* paniert
mit Salzkartoffeln, RahmsoB3e, herzhaften Apfelrotkohl, Rosen-
kohl mit Schinkenwiirfeln, Erbsen und MéhrenPerson 11,09

BARAY

M101.) Putenfiletbraten (zart geriuchert) mit Champignons in
RahmsoBe, Salzkartoffeln, herzhaften Apfelrotkohl, Erbsen
und Mohren, Rosenkohl mit Sauce Hollandaise Person 10,12

BARREY
M102.) gekochtes Rindfleisch mit Meerrettich - Sof3e,
Salzkartoffeln, Speckbohnen mit Butter, Apfelrotkohl,
Erbsen und Méhren in Butter geschwenkt Person 11,70

M107.) Rinderfilet mit zarter Pfeffersofle und Salzkartof-

feln, Rotkohl, Blumenkohl mit Sauce Hollandaise,

junge Erbsen und Méhren in Butter Person 18,73
BAHEY

M108.) Hirschkalbskeule nach Jidgerart mit Salzkartoffeln,

herzhafter WildrahmsoBe, Broccoli mit Sauce Hollandaise,

Apfelrotkohl, junge Bohnen mit Schinkenwiitfeln Person 16,63

REBRRY

M111.) Wildedelgulasch mit Champignons, junge Bohnen
mit Schinkenwiirteln, Salzkartoffeln, ApfelrotLo ,

Blumenkohl mit Sauce Hollandaise Pers. 13,31

M110.) Schweinefiletmedaillons - unser Preisschlager
mit RahmsoBe und frischem Schnittlauch, Blumenkohl mit

Sauce Hollandaise, Bohnen mit Schinkenwiirfeln, Salz-
kartoffeln, herzhatten Apfelrotkohl Person 13,43




Unsere Meniiangebote: (A)
incl. Vorsuppe u. Dessert!

A890.) Spargelcremesuppe als Vorsuppe

Rinderbraten und Schweinebraten mit Salzkartoffeln und
Bratensof3e, Apfelrotkohl, Erbsen und Méhren in Butter,
Rosenkohl mit Schinkenwurfeln

Zitronencreme mit Schlagsahne als Dessert Person 14,54
A089.) zusitzlich mit Kasselerbraten Person 14,66
A090.) zusitzlich mit Putenfiletbraten Person 14,66

RARAR

A110.) Spargelcremesuppe (Vorsuppe)
Schweinefiletmedaillons mit RahmsofBe und frischem
Schnittlauch, Blumenkohl mit Sauce Hollandaise,

Bohnen mit Schinkenwiirfeln, Salzkartoffeln, herzhaften
Apfelrotkohl

Erdbeercreme als Dessert

Eistorten: (E) 14 Sticke pro Torte!
Eigene Herstellung! Fruchttorten fiir Diabetiker geeignet!

Person 16,63

E001.) Krokant/Nougat Eistorte Torte 16,01
E002.) Schokosplitter Eistorte Torte 16,01
E003.) Cranberrie Eistorte (Fruchtstiicke) Torte 16,01
E008.) Erdbeercreme Eistorte Torte 16,01

E009.) Banane/Kirsch (Angebot!) nur jetzt Torte 16,01
mit Bananenstiicken - besser geht nicht!!!
E010.) schwarze Johannisbeere (der Schlager) Torte 16,01
mit ganzen Friichten - wirklich Edelll!
EO011.) Pfirsichcreme Eistorte (Fruchtstiicke) Torte 16,01
E012.) Multivitamin Creme-Eistorte Torte 16,01
E014.) Norddeutsche Apfel - Eiscremetorte Torte 16,01
** Preisglinstiger geht es nicht ***
Als Foto-Eistorte berechnen wir zusitzlich pro Torte 6,16

Beilagen: (B) Zusitzlich oder als Erginzung
B012.) Bratkartoffeln 350gr. 2,22 B024.) Preiselbeerremoulade0,99

B013.) Sauerkraut, geschm. 1,17 B025.) Ei-Remoulade 0,86
B014.) gem. Brotsorten 1,23 B026.) Curryremoulade 0,86
B140.) gem. Brétchen 1,23 B027.) Salzkartoffeln 1,36
B015.) Apfelrotkohl 1,36 B028.) BratensofBe 1,05
B055.) Leipziger Allerlei 1,36 B029.) Etbsen u. Méhren 1,36
B017.) Kartoffelpuree 1,36 B030.) Risotto (Reis) 0,99
B018.) Farmersalat kg 6,28 B031.) Weilkrautsalat kg 3,70
B019.) Pellkartoffelsalat kg 5,05 B032.) Tzaziki kg 6,28
B020.) Waldorfsalat kg 10,60 B033.) Gurkensahnesalat kg 6,28
B021.) Bunter Nudelsalat kg 5,05 B037.) Backofenkartoffel 1,60
B022.) Maissalat kg 6,90 B038.) Gemiisegratin 2,22
B023.) gebr. Mettbillchen a. 0,68 B039.) Kartoffelgratin 2,22

B040.) Fleischerfrikadelle a. 1,36
B041.) Pastete fiir Frikassee a 1,23

B035.) gebr. Hahnchenkeule 2,22
B042.) Sauce Hollandaise 1,60

B043.) Sauce Bernaise 1,60 B044.) Jagersof3e 1,36
B045.) Zigeunersofle 1,36 B525.) Mini La Flute 0,37
B046.) Nudeln n. Wunsch ab 1,05 B047.) Porreesalat kg 6,28

B048.) Bohnenbiindchen 2x 2,46 B049.) Bechamelkartoffeln 2,22
B050.) Schwarzwurzeln 1,60 B051.) Bohnen m. Schinken 1,36

Jede andere Beilage nach Absprache méglich!

Unsere Desserts: (D) Der kronende Abschluss!!!
Desserts pro Person im Schlemmerbecher - ab 6 Personen

D145.) Obstsalat mit frischen Friichten u. Sahne 3,26
D146.) Zitronencreme ( der Geschmacksschlager) 1,97
D147.) Flensburger Prisidentencreme 4,07
D148.) Mousse” au Chocolat, 3,08
D150.) Eis und Heif3, Vanilleeis mit heien Kirschen 4,31
D151.) Hausgemachte Rote Griitze mit VanillesoBe 2,40

D152.) Schokocreme mit Sahne hergestellt 1,97
D550.) Bayrische Creme (mit Rum) mit Beeren 3,20
D552.) Quarkspeise mit Friichten 2,34
D553.) Tiramisu 3,57
D560.) Késeigel mit Frucht a 40 Stick Kése Stk. 24,02
D561.) Késeigel mit Frucht a 80 Stick Kése Stk. 46,82

D565.) Stracciatella-Creme mit Schokostliickchen 2,46
D567.) Erdbeer-Creme, wunderbar! 1,97
K296.) Kasehdppchen auf Pumpernickel, versch. Sorten

48 verschiedene mundgerechte Happen Platte 32,65

BARAR

Deftige Eintopfe:
(Preis pro Portion 500ml = 2 Teller)

E040.) Gulaschsuppe ,,Meisterklasse

Spitzensuppe mit Champignons, Zwiebeln, Paprika, Tomaten 3,57
E041.) Erbsensuppe mit Kochwurst, Wiener, Kasseler 2,34
E045.) Spargelcremesuppe mit Fleischkl6Bchen 3,08
E046.) Tomatencremesuppe mit Fleischkléchen 3,08
E410.) Kartoffelsuppe mit Wiener Wirstchen u. Kasseler 2,59

Unsere Suppenschlager:
E043.) Mitternachtssuppe mit Hackfleisch, wirzig 2,71
mit Bohnen, Wurzeln, Knoblauch Curry, Kabanossi usw.

E044.) Lauchcreme-Suppe mit Hackfleisch 2,71
E042.) Gemiiseeintopf mit Rindfleisch  unser Schlager 2,59
E050.) Krabbensuppe ,,Bisumer Art“ 7,15
E051.) Broccoli-Blumenkohl-Creme-Suppe 3,82
E052.) Kartoffelcremesuppe mit Krabbeneinlage 5,48
E053.) Chili con Carne + Baguette 6,10
E055.) Wirsingeintopf mit Hackfleisch 2,40

B524.)Baguettestange (frisch aus dem Ofen) Stiick 2,46
B526.)Steinofenbaguette (frisch aus dem Ofen)Stick 3,08
B525.)Baguettebrotchen ( franzosische Art)  Stiick -,37

Unsere Eintopfe erhalten Sie in einer
»Gulaschkanone* (Thermobehilter) incl. Auffiillkelle!

Spanfterkel?

Liefern wir fertig gegrillt!
Spanferkelschinken

incl. Dienstleistung
(Fleisch aufschneiden und Ausgabe an Ihre Giste!)

Ab 15 Personen

Gegrillter Spanferkelschinken
1.102.) mit Sauerkraut und Baguettebrétchen Person 12,26
1.103.) zusitzlich mit Bratkartoffeln, Farmersalat und
knackfrischem Krautsalat Person 13,49

Ab 50 Personen

Gegrillter
Spanferkelschinken

Incl. Fleisch aufschneiden und Ausgabe an Ihre Giste

L104.) mit Sauerkraut und Baguettebrétchen Person 11,09
1L105.) zusétzlich mit Bratkartoffeln, Farmersalat und
knackfrischem Krautsalat Person 12,32

BRRAY

) Gartengrillparty?

Wir grillen bei IThnen mit unseren Grills!
Sie haben keine Arbeit -
anschlieBend ist alles von uns abgerdumt!

compl. mit Fleisch, Wurst, Hacksteaks, Salaten,

Brotchen, Sof3en usw.
(ab 30 Pers.) ab Person 14,66
Sie benétigen noch Teller, Besteck und Getrinke ? Fragen Sie

L110.) Fassbier Felsgold 30 Liter Fass 55,44
L111,) Fassbier Felsgold 50Liter Fass 86,24



Finger-Food + ,,Exklusive Biiffets*! (F)
F001.) marinierte Hihnchenbrust-Spiefle

F002.) Mozzarella-Tomaten-Spielle

B023.) gebratene Partyfrikadellen

F004.) gefiillte Roastbeef-Réllchen Stuck 1,23
F005.) Hahnchen-Ecken a 100g 12 Stiick  Platte 31,05
F006.) Scampi-Spiee a 100g Stiick 2,40

Kalt/warme Buffet (B)

Kaltes Buffet der Spitzenklasse (B)

Kalt/warmes Buffet der Spitzenklasse (B)

Stiack 1,60
Stiick 1,60
D560.) Késeigel mit Frucht a 40 Stiick Kidse = Stiick 24,02
D561.) Késeigel mit Frucht a 80 Stiick Kidse Stiick 46,82
Stick 0,68

B222.) Buffet ,,JERRISHOE* ab 10 Personen

Fischplatte mit groBer Auswahl
z.B. Nordseekrabben, Stremellachs, Riucherlachs
L3-8 %-

Gebackener Schinkenbraten u. saftiger Kasselerbraten
beides heil3 geliefert (Aufgeschnitten)
L8N 8-N
Hausgemachter Pellkartoffelsalat
Ananasfarmersalat
Krautsalat oder warmes Schinkensauerkraut
L-N-N-8-N
Internationale Kiseplatte mit gro3er Auswahl
LR EE
Verschiedene Brotsorten und Butter
Pro Person 15,95

Fischplatte mit groB3er Auswahl
z.B. Nordseekrabben, Stremellachs, Riucherlachs
LAY
Platten mit gebratenen Partyfrikadellen,
Frische Thuringer Mettbillchen
TR
Ananasfarmersalat
Waldotfsalat
Gefligel- u. Krabbensalat
Eiremoulade
Preiselbeerremoulade
R ANY
Bratenplatte mit Roastbeef, Schweinebraten,
Bratenkasseler und gerduchertem Putenfilet

BARAR

Internationale Kiseplatte mit gro3er Auswahl

Verschiedene Brotsorten und Butter
Pro Person 15,95

B223.) Kaltes Buffet ,, HOLSTEIN“ ab 10 Personen

B220.)Kaltes Buffet ,, HATESAUL*

ab 15 Personen

Fisch Cabarett
bestehend aus
mit Lachs, Shrimps, Nordseekrabben,
Forellenfilets, Gewlrzmakrelen
und Rihrei frisch zubereitet
auf einer extra Platte angerichtet
BRREEY
Platte mit gefullten Eiern
REKEN
Schinkenplatte mit Katenschinken,
Bauernschinken,
Aalrauchschinken,
Burgunderschinken
REARY
gebratene Filetmedaillons und
leckere gebratene Hackbillchen,
Frische Thiringer Mettbillchen mit Zwiebeln
REARAY
Platten mit kalten Braten wie
Roastbeef, Bratenkasseler,
Putenfilet, Schweinebraten
REAARY
verschiedene Remouladensof3en
LAY
Reichlich verschiedene Schlemmersalate
z.B. Krabbensalat, Gefltigelsalat, Waldorfsalat
LEAEY
Kiseplatte mit verschiedenen Sorten Schnittkise,
franz. Weichkisesorten,
Walnul3kise, Rumkise usw.
REARY
Dessert: Joghurt— Rahmcreme mit Frucht
oder Stracciatella Creme im Schlemmerglas
REAERY
Als Beilage reichen wir verschiedene
Brotsorten und Butter
Pro Person 19,65

B226.) Buffet ,,PREMIER® ab 20 Personen

Herzhafte Vorspeise
Graved Lachs und Raucherlachs

gerducherter Stremellachs, Flusskrebsschwinze
Nordseekrabben, Forellenfilet,
Din. Heringshappen, Fischfilets in Sahneso@3e,
Frische Rihreiplatte

RARAR

Warmer Fleischgang
Zarte Schweinefiletmedaillons und
kleine Billchen aus Thiiringer Mett
in Rahmsof3e mit frischen Champignons,
Reisbeilage oder Kartoffelgratin

BARAY

Kaltes Arrangement
Putenfilet auf Platten mit Frucht
Zarter Schweine— und Kasselerbraten,
Roastbeefrollchen mit Meerrettichsalat gefiillt,
Schinkenréllchen mit Spargel
Katenschinken, Bauernschinken,
Aaltauchschinken, Burgunderschinken

L-N-1-X-§
Salate und Beilagen
Bunter Frihlingssalat der Saison,
Krabbensalat, Gefligelsalat, Waldorfsalat
Farmersalat, Maissalat, Eiersalat
2 verschiedene Dressings u. Remouladen

BARAY

Als Abschluss
Kasebuffet mit verschiedenen Sorten
z.B. Schnittkise, franz. Weichkisesorten, Rumkise usw.

Hausgemachte Joghurt - Rahmcreme mit Frucht,
und/oder alles gemischt
Zitronencreme / Erdbeerencreme mit Sahne

BAREY
Als Beilage reichen wir verschiedene
Brotsorten und Butter
BARRY
Pro Person 24,58




Wichtiger Hinweis zur Allergen-Kennzeichnungspflicht

Bei der Zubereitung einiger unserer Speisen verwenden wir teilweise
auch Weizen, Roggen, Gerste, Eier und Eierzeugnisse, Fisch und Fi-
scherzeugnisse, Erdniisse, Soja und Sojaerzeugnisse, Milch und Milch-
erzeugnisse, Mandeln, Haselnisse, Walnusse, Sellerie und Sellerieer-
zeugnisse, Senf und Senferzeugnisse, Sesamsamen und Sesamerzeug-
nisse und Schwefeldioxid und Sulfite als Zutaten.
Da wir trotz groRtmoglicher Sorgfalt jedoch nicht ausschlieBen
konnen, dass bei der Herstellung und Produktion im Kiichenbe-
reich Spuren von glutenhaltigem Getreide (Weizen, Roggen, Gerste,
Hafer, Dinkel, Kamut), Krebstieren und Krebstiererzeugnissen, Eiern
und Eierzeugnissen, Fisch und Fischerzeugnissen, Erdnussen und Erd-
nusserzeugnissen, Soja und Sojaerzeugnissen, Milch und Milcherzeug-
nissen, Schalenfriichten (Mandeln, Haselniissen, WalnUlssen, Pistazien,
Paranissen, Pecannlssen, Macadamianissen, Cashewkernen), Selle-
rie und Sellerieerzeugnissen, Senf und Senferzeugnissen, Sesam und
Sesamerzeugnissen, Lupinen und Lupinenerzeugnissen, Weichtieren,
Schwefeldioxid und Sulfiten auch in andere Gerichte gelangen. Gerne
geben wir Ihnen zu unseren Einzelprodukten auf Anfrage eine Auskunft.
Nachfolgend méchten wir Ihnen die Hauptallergene und die daraus ent-
stehenden Erzeugnisse vorstellen:

Eier (A) Hihnereier, auch Eier von Gans, Ente, Pute, Wachtel, Taube,
Straul Lebensmittel, die Ei enthalten (kdénnen)
Loffelbiskuits / Biskotten, Baiser, Meringues, Torten, Kuchen, Geback,
Desserts, Eiscreme, Schaume und Toppings fur Spezialitatenkaffees,
Saucen (z. B. Sauce Hollandaise, Sauce Béarnaise), Mayonnaise, Bin-
dung in Hackfleisch / Faschiertem, Panaden, Teigmantel, ,Haftmittel” fir
Kérner und Dekorationen auf Brot und Backwaren, Zuckerglasur, Eierli-
koér und andere Likore, Eierteigwaren, Surimi

Sesam (B) Lebensmittel, die Sesam enthalten (kdnnen)
Hamburgerbrétchen, Brot, Geback, Cracker, Frihstiickscerealien, Sif3-
speisen, Verwendung in asiatischer, turkischer und orientalischer Kuche,
Falafel, Hummus, Moutabel (syrische Auberginencreme

Soja (C) Lebensmittel, die Soja enthalten (kdnnen)
Wirzsaucen (Soja, Shoyu, Tamari, Teriyaki, Worcester), vegetarische
Aufstriche und Gerichte, Surimi, Brot- und Backwaren, Burger, Wurstwa-
ren, Light-Hackfleischzubereitungen / Light-Zubereitungen fiir Faschier-
tes

Milch (D) Achtung: Ziegen-, Schaf-, Biiffel- und Pferdemilch werden
meist ebenfalls nicht vertragen.

Lebensmittel, die Milch enthalten (k6bnnen)
Margarine, pflanzliche Streichfette, Schokolade, Backwaren, Nougat,
Eiscreme, Desserts, Kaffeeweiler, Kartoffelpiiree, Surimi

Sellerie (E) Lebensmittel, die Sellerie enthalten (kénnen)
Gewilrzmischungen, Curry, Bouillons, Suppen, Eintopfe, Saucen, Wurst-
und Fleischwaren, Feinkostsalate (Waldorfsalat), Gemisesalate, Kartof-
felsalat (mit Bouillon), pikante Snacks

Senf (G) Lebensmittel, die Senf enthalten (kénnen)
Wourst, Fleischwaren: Rouladen, Currys, Gewlrzmischungen, sauer
eingelegtes Gemuse, Marinaden, Suppen, Saucen, Feinkostsalate

Getreide (F) Glutenhaltige Getreide: Weizen, Gerste, Hafer, Roggen,
Dinkel, Grinkern, Einkorn, Emmer, Kamut, Triticale (Hybride aus Weizen
und Roggen)

Bezeichnungen fiir glutenhaltige Getreide und daraus hergestellte
Erzeugnisse: Aus den o.g. Getreiden hergestellte Nahrmittel und Back-
waren: Starke, Mehl, Dunst, GrieR, Couscous, Polenta, Graupen, Flo-
cken, Kleie, Schrot, Bulgur, Weizenkeimlinge

Lebensmittel, die Gluten enthalten (k6bnnen)
Teigwaren, Fladle / Frittaten, Semmelbrésel, Musli, Backmischungen,
Brot, Geback, Torten, Kuchen, Kekse, Platzchen, Malz, Malzbier, Bier,
Getreide- (Malz-)kaffee, Roux, Backerbsen, Kakaogetranke, Wurzmi-
schungen, Sojasauce, hydrolysiertes Weizeneiweill in Wirzsaucen,
Schokoladenriegel, Musliriegel, Eis mit Waffel, Trennmittel in geriebenem
Kase, nationale / regionale Wurstspezialitaten

Fische (H) Lebensmittel, die Fisch enthalten (kdnnen)
Gelatine, Surimi, Kamaboko (japanisches Surimi), Anchovis (-paste),
Worcester (-shire) Sauce, (asiatische) Wirzsaucen, Ethnic Foods (z. B.
Sushi, gebratener Reis, Paella, Frihlingsrollen, Vitello tonnato, Bouilla-
baisse, Labskaus), Bloody Mary (mit Worcestersauce)

Erdniisse (l) Lebensmittel, die Erdniisse enthalten (kdénnen)
vegetarischer Fleischersatz, Saucen (z. B. Sataysauce), Dressings,
Pesto, Ethnic Foods (z. B. afrikanisch, asiatisch, mexikanisch), Nussmi-
schungen, Studentenfutter

Krebstiere (J) Lebensmittel, die Krebstiere enthalten (kénnen)
Krebsbutter, Shrimpspaste, Sashimi, Surimi, Kroepoek, Bouillabaisse,
Paella

Niisse (K) Mandeln, Walnisse, Haselnisse, Kaschu- (= Cashew-), Pe-
can-, ParanUsse, Pistazien, Macadamia-/Queenslandniisse
Lebensmittel, die Niisse enthalten (kénnen)
Marzipan, Nougat, Nuss-Nougatcreme, Torten, Kuchen, Geback, Des-
serts, Amarettini, Schokolade, Studentenfutter, Knabberartikel, Mdsli,
Salattoppings, Pesto und andere Saucen, Salatdressings, vegetarische
Gerichte, Nussbrot, Mortadella (mit Pistazien),

Weichtiere (L) Bezeichnungen fiir Weichtiere

Muscheln (Venus-, Mies-, Kamm-, Jakobsmuscheln, Austern), Schne-
cken, Abalone, KopffiiRer (Tintenfische): Kalmare (Calamares, Polpi,
Seppie), Kraken (z. B. Octopus, Polpo, Pulpo)

Lebensmittel, die Weichtiere enthalten (kénnen)
Sepia, schwarze Nudeln, Surimi, Sashimi, Bouillabaisse, Paella

Schwefeldioxid & Sulphit (M)

Lebensmittel, die Sulphit enthalten (kdénnen)
Wein (geschwefelt), andere alkoholische Getranke, Trockenfriichte (vor
allem solche, die hell bleiben sollen), geriebene Meerrettichprodukte;
kleinere Mengen z. B. in Kartoffelptreeflocken liegen oft unterhalb der
deklarationspflichtigen Mengen (mehr als 10mg/kg oder mg/l)

Lupinen (N) Lebensmittel, die Lupinen enthalten (k6nnen)
Lupinenmehl, pflanzliches Eiweil (Lupinen) in Backwaren und vegetari-
schem Fleischersatz, Lupinensprossen

Fragen Sie uns! Zu jeder Menilizusammenstellung erhalten Sie auf
Wunsch eine klare Aussage zu unseren Moglichkeiten!

Unsere Geschiftsbedingungen:

Zahlen Sie unbedingt bei Erhalt des Essens in Bar
oder mit EC-Karte!
Die Mentis kénnen tiglich bis 19.30 Uhr abgeholt werden.

Mit einer Bestellung stimmen Sie unserer DSGVO zu!

Achtung:

Wenn wir IThre Veranstaltung mit Geschirr, Bestecken oder
Mobiliar ausstatten, sind wir nach der neuen Rechtsspre-
chung der Finanzbehdrden verpflichtet, den gesamten
Rechnungsbetrag (auch unsere Menis, die mit 7% MwSt in
dieser Preisliste angeboten werden) mit 19% MwSt. zu
berechnen!!! Diesen Aufschlag missen wir Thnen in

Rechnung stellen.

Das ist Wichtig:

Wir liefern Ihre Bestellung wenn gewiinscht, an.
Trotzdem erwarten witr Entladehilfen, da unsere Lie-
ferbehilter nicht immer von einer Person transportiert
werden konnen. Oftmals kénnen wir nicht mal den
Lieferort direkt anfahren. Dann liefern wir natiirlich
nur bis Bordsteinkante. Den Transport von diesem
Ort miissen Sie dann organisieren!
Beriicksichtigen Sie dieses unbedingt!

Wenn wir Thre Bestellung anliefern sollen, berechnen wir
pauschal -13,50 € Gebiihr!

Riickgabe des gesiuberten Leergutes (wir berechnen sonst
aus h% ienischen Grinden nacthufw(and eine Reinigungs-
gebiihrll) bitte innerhalb von 2 —3 Werktagen.

Da wir davon ausgehen, dass unsere Kunden das gereinigte
Leerﬁut zuriickbringen, werden wir fiir eine evtl. Abholung
durch uns 13,50 € berechnen. Einweggeschirr méglich!
Unsere Fahrer sind Inkassoberechtigt.

Bei Lieferungen zu einem bestimmten Zeitpunkt, sollte
eine Toleranz von bis zu einer Stunde eingeplant werden!
Wir kénnen keine Rechnungsabziige bzw. éjtornierungen
des Auftrages gestatten, wenn durch Witterungsverhaltnis-
se oder éiu%ere Umstinde eine Lieferung nicht pilinktlich
bei Thnen eintrifft! Bei Lieferausfall durc
besteht kein Rechtsanspruch auf Lieferung.
Fir Bestellungen unter 50,00 EUR berechnen wir
nen Servicezuschlag. Fine Lieferung ist in diesem
gegen Aufschlag moglich.

héhere Gewalt,

f. ei-
all nur

Fir evtl. geringfligige Anderungen einzelner Speisen bitten
wir um Thr Verstandnis, da wir nur frische Zutaten verar-
beiten, die nicht immer vorritig sein kénnen!

Fiir lethweise von uns zur Verfugung gestellte Ausris-
tungsgegenstinde , sowie Platten, Geschirr usw. haftet bei
Beschidigung oder Verlust der Auftraggeber.

Wiederbesteller erhalten nach Absprache einen Wiederbestellrabatt

Partyservice Heiko Hatesaul, Jerrishoe
Steuer Nr.: 15 095 01661



